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Resumo

Vanillosmopsis erythropappa € um vegetal rico em
Oleos essenciais, especialmente o a-bisabolol. O objetivo deste
estudo foi pesquisar a variagdo sazonal qualitativa de
substancias naturais, teores de 6leos essencials, cinzas totais,
umidade e pH. Os resultados mostraram uma variagdo de
flavondides, taninos, triterpendides, esteréides, saponinas,
Oleos essencias, cinzas totais, umidade e pH, demonstrando
gue os aspectos ambientais influenciam o metabolismo dessa
espécie. As médias anuais dos valores obtidos foram: 6leos
essenciais= 0,29 + 0,09%; cinzastotais= 3,13 + 0,49%; umidade=
6,56+ 0,80% epH=5,40+ 0,24.

Abstract

Vanillosmopsis erythropappa is a plant rich in
essential oils, especially a-bisabolol. The aim of this study was
research the qualitative seasonal variation of natural substances,
tenor of essential oils, total ashes, dampnessand pH. Theresults
showed a variation of the flavonoids, tannins, triterpenoids,
steroids, saponins, essential oils, total ashes, dampness and
pH, demonstrating that environmental aspects influence on the
metabolism of this specie. The annual averages of the obtained
values were: essentia oils= 0,29 + 0,09%; total ashes= 3,13
0,49%; dampness= 6,56 + 0,80% and pH = 5,40+ 0,24.

A familia Asteraceae compreende cerca de 1100
géneros, com aproximadamente 25000 espécies, encontradasem
regides tropicais, subtropicais e temperadas, sendo mais
abundantes nas regifes aridas do que nas florestas tropicais
Umidas. No Brasi| estdo representadas por cercade 180 géneros'.
Na grande maioria, as espécies de Asteraceae estdo
representadas por vegetais herbaceos, anuais ou perenes,
subarbustivos ou arbustivos e s6 raramente, por vegetais
arbéreos. As espécies do género Vanillosmopsis sGo exemplos
de asteréceas arboreas'.

Vanillosmopsis erythropappa Schult. Bip. é conhecida
popularmente como candeia-da-serra, é encontrada no ato das
Serras daMantiqueirae Espinhago e pode ser reconhecidapel os
capitulos rdseos, que exercem grande atracdo para 0s
polinizadores. Ap0s serem polinizados, os capitulos produzem
centenas de peguenos frutos, que sdo dispersos pelo vento ou
animais, paraoutras areas distantes da planta-mae, assegurando
a perpetuacdo da espécie®’.
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Essa espéci e cresce gerad mente em sol osrasos e pobres,
em afloramentos, suas raizes se desenvolvem entre as fendas
de rochas e 0s ramos tornam-se tortuosos e com casca grossa.
Numerosos liquensfolidceos como, por exemplo, Usnea barbata
("Barba-de Velho"), crescem sobre a casca como suporte e
podem atingir alguns metros de comprimento’.

A candela apresenta um grande potencial econdémico,
ndo somente pelo uso tradicional de sua madeira, de alta
resisténcia e durabilidade, mas também por possuir 6leos
essenciais (a-bisabolol exportado paraindistrias de cosméticos
e farmacéuticas da Alemanha e do Jap&o) responsaveis pelo
cheiro caracteristico naqueima. Esses 6leos exibem propriedades
antiflogistica, antibacteriana, antimicética e dermatol dgica®.

Do dleo da madeira, foram isoladas as lactonas
sesquiterpénicas eremantina, goyazensolide, 15-
desoxigoyazensolide, lychnofolide, costunolide e bisabolol?.
Além disso, triagem fitoquimica das inflorescéncias de
Vanillomopsis erythropappa demonstrou a presenca de
flavondides, taninos, cumarinas, terpendides, esteroides e
saponinas. Bioensaios com Artemia salina mostraram que 0s
extratos hexanico e diclorometanico desse vegetal sdo toxicos®®
€ gue os extratos hexanico, diclorometanico, de acetato de etila
e butandlico possuem atividade antibacteriana sobre
Streptococcus pyogenes e Staphylococcus aureus'?,

Visando dar uma contribuicdo ao estudo
farmacogndstico da espécie Vanillosmopsis erythropappa
Schult. Bip., este trabalho tem o intuito de pesquisar a presenca
de constituintes do metabolismo secundério, determinar os
teores de 6leo essenciadl, cinzastotais, umidade e pH em galhos
coletados nos meses do ano de 2001.

A tabela 1 mostra que os flavonoides, taninos,
triterpendides, esterGides e saponinas variaram qualitativamente
a0 longo dos meses do ano de 2001. Foi observada uma maior
intensidade nas reacdes para flavondides nos meses
correspondentes ao verdo. Essa intensidade pode ser devido a
funcdo desses constituintes de proteger 0s vegetais contra a
incidénciaderaiosultravioletaevisivel, além de proteger contra
insetos, fungos, virus e bactérias. As reacdes para 0s taninos
foram menos acentuadas do que para os flavonéides. Ostaninos
estéo envolvidos na defesa quimi ca das plantas contra o ataque
de herbivoros ou invertebrados e contra microorganismos
patogénicos, o que pode explicar o aumento da intensidade em
alguns meses® (tabela 1).

Asreagles paratriterpendides e esterdides foram mais
intensas entre os meses de junho e setembro, enquanto as
intensidades das reagcdes para saponinas (indice de espuma)
foram mais significativas entre os meses de janeiro a abril. E
possivel quetenhaocorrido um desvio darotametabdlicanesses
periodos, ou seja, como os heterosideos, esterdides e as
saponinas sdo provenientes da viado mevalonato, as mudancgas
do meio ambiente produziram alteragdes na via biossintéticat®
(tabelalefigural).

Foi detectada a presenca de cumarina nas amostras
analisadas, entretanto, ndo houve alteracdo qualitativa nos
meses pesquisados. As reacles para al cal 6ides e antraguinonas
foram negativas, demonstrando que Vanillosmopsis
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erythropappa ndo desvia sua rota metabdlica para essas classes de constituintes (tabela 1).

Tabela 1. Variagdo sazona qualitativa de classes de substancias do metabolismo secundario de galhos de Vanillosmopsis

erythropappa.
Classes Reacdes Jan Fev Ma  Abr Ma  Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Flavonoides AlCl3 ++H+ +++ + + + A
H:BOs + + + + + + + + + + + +
NaOH 1IN ++ ++ ++ + + + + + + ++ ++ ++
Shinoda ++ ++ ++ + + + + + + + ++ ++
Taninos Acetato Pb + + + + + + + + + + + +
Alcal6ides + + + + + + + + ++ + + +
Gdatina + + + + + + + + + + + +
Saisde Cu + + + + + + + + + + + +
Saisde Fe + +++ + + + ++ + + + + ++ +
Cumarinas KOH 2N + + + + + + + + + + + +
TriterpenGides Badjet + + + ++ ++ ++ ++ +++ + + + +
e esterdides Kedde + + + ++ + =+ +++ ++ + + +
Lieberman-Buchard + + + + + ++ +++ + + + +
Saponinas indicede Espuma  ++  +++ o+t + + + + + - + +
Alcaléides Bertrand - - - - - - - - - - . _
Bouchardat - - - - - - - - - - - -
Dragendorf - - - - - - - - - - - -
Mayer - - - - - - - - - - - -

Antraquinonas Borntraeger - - - -

(-) auséncia da reacdo e (+) intensidade da reacéo.
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Figural. Variagdo sazonal quantitativade saponinaspelaandlise
do indice de espuma.

Variagdo sazonal quantitativa dedleosessenciaisecinzastotais
de galhos de Vanillosmopsis erythropappa

Foi observado que Vanillosmopsis erythropappa
produziu um maior teor de 6leos essenciais nos meses
correspondentes a primavera e ao verdo (janeiro, fevereiro,
marco, outubro, novembro e dezembro) (figura2). Isso demonstra
gue o0 aumento da temperatura favorece uma maior biossintese

desses constituintes, o que implica nas funcfes dos 6leos
essenciais de proteger a planta contra predadores, de atrair
polinizadores, de proteger a planta contra perda de agua e
aumento datemperatura®®. Ao contrario, entre os meses de abril
a agosto, que sdo menos quentes, houve uma redugdo na
biossintese de 6leos essenciais, demonstrando mais uma vez
que as condi¢des climéticas estao influenciando o metabolismo
da planta.
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Figura 2. Variaggo sazona de Oleos essenciais das amostras
analisadas durante os meses de 2001
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A determinacdo do teor de cinzastotais de um vegetal
constitui um ensaio de pureza para verificar impurezas
inorganicas ndo-voléteis, que podem estar presentes como
contaminantes™. Isso significa que essa determinagdo € uma
referénciade qualidade e caracterizagdo de um vegetal . Por isso,
0 intuito desse estudo foi estabelecer o par@metro de cinzas
totais para Vanillosmopsis erythropappa, visto que 0 mesmo
ainda ndo foi descrito naliteratura

Diante dos resultados obtidos, o teor de cinzas totais
variou de 2,47 a4,20% com umamédiaanua de 3,13+ 0,49 %
(figura 3). Os meses de outubro, novembro e dezembro foram
maissignificativos, produzindo em média3,48+ 0,04 %, 4,15+
0,06% e 3,77 + 0,05%, respectivamente. Comparando com outras
espécies citadas naliteratura, esses valores se encontram dentro
do esperado (figura 3).
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Figura 3. Variagdo sazonal de cinzas totais das amostras
analisadas durante os meses de 2001.

O excesso de umidade em matérias-primas vegetais
permite a agdo de enzimas, podendo acarretar a degradacdo de
constituintes quimicos, além de possibilitar o desenvolvimento
de fungos e bactérias. O teor de umidade estabelecido nas
diferentes farmacopéias variade 8 a 14%, com poucas excegdes
especificadas nas monografias®®. Além disso, pararealizagdo de
estudos fitoquimicos é recomendado que haja uma perda de 90
a 95% da umidade da planta. Portanto, assim como na
determinacdo do teor de cinzas totais, a quantificacdo do teor
de umidade serve como parametro para estabel ecer a qualidade
das matérias-primas vegetais.

De acordo com os resultados obtidos, o teor de
umidade para Vanillosmopsis erythropappa durante o ano de
2001 variou de 5,20 a8,00% com umamédiaanua de6,56 + 0,80
% (figura 4). Dessa forma, o material de Vanillosmopsis
erythropappa se encontra dentro dos valores estabelecidos
nesse estudo.

10
W Desvio Padrao
8 EMédia

6

% Umidade

Jan  Fev Mar Abr Ma Jun Jul
Meses/2001

Ago Set Out Nov Dez

Figura 4. Variagdo sazonal do teor de umidade das amostras
analisadas durante os meses de 2001.
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Uma das importancias do pH nos vegetais esta no
mecanismo de formac&o de ATP, que é impulsionado por uma
forca préton-motriz durante afotof osforilagéo nos cloroplastos.
O ATP é uma molécula de alta energia, que acopla reages ndo
favoraveis no interior das células. Entre essas reacles, estdo
entre aquelas que fazem parte da biossintese de enzimas
importantes no metabolismo secundario. Além disso, as
alteragtes metabdlicas provocadas por reagoes de 6xido-reducéo
podem madificar o pH das célulasvegetais, promovendo desvio
da rota do metabolismo®.

De acordo com os dados da figura 5, o pH minimo
encontrado foi 5,03 e 0 méximo de 5,88, demonstrando que o
material analisado possui um pH é&cido.
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Figura 5. Variacdo sazonal do pH das amostras analisadas
durante os meses de 2001.

Osresultados desta pesguisaindicam que ocorreu uma
variagdo sazonal qualitativa dos constituintes flavondides,
taninos, triterpendides, esterdides, saponinas, assim como dos
teores de 6leos essenciais, cinzas totais, umidade e pH,
demonstrando que os aspectos ambientais influenciam o
metabolismo de Vanillosmopsis erythrpappa. As reacfes para
cumarinas permaneceram constantes e as reacoes paraal cal 6ides
e antraquinonas ndo foram positivas. As médias anuais dos
valores obtidos foram: 6leos essenciais= 0,29 + 0,09%; cinzas
totais= 3,13+ 0,49%; umidade= 6,56 + 0,80% e pH= 5,40+ 0,24.

MateriaiseM étodos

Coleta do material: A espécie Vanillosmopsis erythropappa
Schult. Bip. foi coletadano CampusdaUniversidade Federal de
Juiz de Fora. A exsicata foi catalogada no Herbario Leopoldo
Krieger do Departamento de Boténicada UFJF sob n° 25363. O
material botanico coletado foi submetido a temperatura de 50
°C, até a perda de 90 a 95% de sua umidade. Apds seco, foi
triturado em moinho, com peneiras de granulacdo definida e o
material moido foi acondicionado em recipientes de vidro5.
Pesguisadeclassesdesubstanciasdo metabolismo secundério:
As pesquisas das classes de substancias do metabolismo
secundario foram realizadas através de reacdes gerais®:
flavondides (reagdo com AICls, com H:BOs, com NaOH 1N,
reacdo de Shinoda), taninos (reacdo com acetato de chumbo,
com alcadides, com gelatina, com sais de cobre e com sais de
ferro), cumarinas (reacdo com KOH 2N), triterpendides e
esterdides (reagdo de Kedde, reacéo de Liberman-Buchard,
reacdo de Baljet), saponinas (indice de espuma), alcalGides
(reac80 de Bertrand, de Bouchardat, de Dragendorf e de Mayer)



Revista Brasileira de Farmacognosia

2003

e antraquinonas (reacdo de Borntraeger).

Deter minacdo doteor dedleo essencial: Oteor dedleo essencial

foi determinado por hidrodestilagéo a vapor; 50 g de galhos
secos triturados foram transferidos para um bal&o e adicionado
1000 ml de &gua destilada. O bal&o foi acoplado ao aparelho de
Clevenger e agquecido por uma manta elétrica, até fervura,

prolongando-se por 3 horas. Trés medidas de 6leo essencia

foram realizadas em cadamés°*°.

Determinacéo do teor de cinzas totais: Em um cadinho
previamente calcinado a 600 °C por 1 hora, foi colocado 3 g de
galhos secostriturados, incinerando-os a450 °C, durante 4 horas
emmufla. Calculou-seoteor decinzastotaispeladiferencaentre
0 peso do conjunto cadinho e a amostra antes e apés a
incineracdo™°. Trés medidas de cinzas totais foram realizadas
em cadamés.

Determinacdo do teor deumidade: Foi pesado 1 g dos galhos
secos triturados em um prato de aluminio, que foi submetido a
secagem por infravermel ho durante 10 minutosaumatemperatura
de100°C, no sistemade secagem infra-vermelho Gehaka BG200.

Oteor deumidadefoi determinadaatravésdaleituraautomatizada
do equipamento. Trés medidas de umidade foram realizadasem
cada més.

Deter minagdo do pH: Um extrato aquoso foi preparado apartir
de 1g em 10 ml de &gua destilada. Transcorridos 10 minutos,
esse extrato foi filtrado com algoddo para um becker de 10 mll,
sendo efetuadaaleituraem um pHmetro digital damarca Mettler
Toledo modelo MP 220. O resultado final foi calculado através
damédiaaritméticade 3 leituras.
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